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商品コード 規格 W×D×H(mm)
C473-04-01 15cm 150×150×30
C473-04-02 18cm 180×180×33
C473-04-03 21cm 210×210×36
C473-04-04 24cm 240×240×39
C473-04-05 27cm 270×270×40
C473-04-06 30cm 300×300×40

■入数／1

銅 玉子焼 関東型
Egg Fry Pan Kanto Style

C473-04

商品コード W×D×H(mm)
C473-05-01 100×150×30
C473-05-02 130×180×30
C473-05-03 150×180×30
C473-05-04 180×230×30

■厚み(mm)／2.4 ■入数／1 
■備考／内面フッ素樹脂加工

ドリス アルミ玉子焼き
Aluminum Egg Fry Pan

C473-05

商品コード 規格 W×D(mm)
C473-02-01 15cm用 150×150
C473-02-02 18cm用 180×180
C473-02-03 21cm用 210×210
C473-02-04 24cm用 240×240
C473-02-05 27cm用 270×270
C473-02-06 30cm用 300×300

■入数／1

玉子焼用木蓋(サワラ材)
Fried Egg Wood Lid (Sawara Cypress)

C473-02

商品コード 規格 W×H（mm） 厚み（mm）
C473-07-01 IHQP-5 190×140 2.6

■材質／ステンレス製・内側フッ素樹脂加工 ■入数／1 
■備考／オール熱源IH200V対応 ■オーブン使用可

クィーンパン玉子焼
Queen Pan Tamagoyaki

C473-07

商品コード 規格 W×D×H(mm)
C473-01-01 10.5cm 105×150×30
C473-01-02 12cm 120×165×30
C473-01-03 13.5cm 135×180×30
C473-01-04 15cm 150×195×30
C473-01-05 16.5cm 165×210×30
C473-01-06 18cm 180×225×30
C473-01-07 19.5cm 195×240×30
C473-01-08 21cm 210×255×30
C473-01-09 22.5cm 225×270×30
C473-01-10 24cm 240×285×30
C473-01-11 27cm 270×315×30
C473-01-12 30cm 300×345×30

■入数／1

銅 玉子焼 関西型
Egg Fry Pan Kansai Style

C473-01

交換部品 木柄
商品コード 規格

C473-01-13 15cm用
C473-01-14 18cm用
C473-01-15 21・24cm用
C473-01-16 27・30cm用

商品コード 規格 W×D(mm)
C473-03-01 10.5cm 103×145
C473-03-02 12cm 115×160
C473-03-03 13.5cm 127×175

■家庭用玉子焼にも最適です。

玉子焼用木蓋（スプルス材）
Wooden Lid for Tamagoyaki (Spruce)

C473-03

商品コード 規格 W×D×H(mm) 厚み(mm) 重量(kg)
C473-06-01 10cm 100×150×35 2.5 0.44
C473-06-02 13cm 130×180×35 2.5 0.62
C473-06-03 15cm 150×180×35 2.5 0.65
C473-06-04 18cm 180×230×35 2.5 0.89

■外面は電磁調理器との相性が良いステンレス鋼、内面は熱伝導に優
れフッ素樹脂がはがれにくいアルミ2層クラッド鋼は電磁調理器使用
時でも熱まわりが均一で、鍋全体がムラなく加熱されます。 ■ハンド
ルは耐久性に優れたステンレスを採用。シリコン製のクールハンドル
付で熱くなりにくく、腐食や焼けによる交換は必要ありません。 ■板厚
3mmの極厚仕様なので熱変形に強く、耐久性にも優れています。

IHセレクト 2層クラッド玉子焼
IH Select 2 Layer Clad Tamagoyaki

C473-06

商品コード 規格 サイズ(mm)
C473-10-01 大 φ130×柄長370
C473-10-02 中 φ120×柄長370
C473-10-03 小 φ110×柄長370

■材質／ステンレス18-0 ■入数／1

ステンレス 中華お玉
Stainless Chinese Ladle 

C473-10

商品コード 規格 サイズ(mm)
C473-11-01 大 128×柄長370
C473-11-02 中 114×柄長370
C473-11-03 小 103×柄長370

■材質／ステンレス18-0 ■入数／1

ステンレス 中華ヘラ
Stainless Perforated Ladle 

C473-11

商品コード 規格 サイズ(mm)
C473-12-01 大 φ129×柄長340
C473-12-02 中 φ116×柄長340
C473-12-03 小 φ107×柄長340

■入数／1

鉄 中華お玉
Iron Chinese Ladle 

C473-12

商品コード 規格 サイズ(mm)
C473-13-01 大 130×柄長345
C473-13-02 中 116×柄長345
C473-13-03 小 105×柄長345

■入数／1

鉄 中華ヘラ
Iron Perforated Ladle

C473-13
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商品コード 規格 サイズ(mm) 容量
C473-08-01 大 φ130×柄長340 370cc
C473-08-02 中 φ120×柄長340 260cc
C473-08-03 小 φ110×柄長340 210cc

■材質／本体 鉄・取手部 木 ■入数／1

鉄 パイプ柄 中華お玉
Iron Chinese Ladle 

C473-08

商品コード 規格 サイズ(mm)
C473-09-01 大 130×柄長330
C473-09-02 中 120×柄長330
C473-09-03 小 110×柄長330

■材質／本体 鉄・取手部 木 ■入数／1

鉄 パイプ柄 中華ヘラ
Perforated Ladle 

C473-09
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玉子焼・中華お玉
Tamagoyaki/Chinese Ladle


